
 

 

VINHO BRANCO ADEGA DE MONÇÃO LATA 
250ml 
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Notas de Prova 
 
 

 

Portugal 

Região demarcada dos Vinhos Verdes. Sub-região 
de Monção e Melgaço 

Adega de Monção 

2021 

Alvarinho 

13ºC 

Recomenda-se beber em sua juventude 

Mariscos | Peixes | Carnes brancas 

Álcool: 12,30%             PH: 3,24 
Acidez Total: 5,86g/l    Açúcares Totais: 1,50g/l 

Sem estágio em barrica. 

Após seleção das uvas, o vinho 
segue para fermentação a 
temperatura controlada entre 18ºC 
e 20ºC. Após estabilização e 
filtração, o vinho segue para as 
latas. 

De coloração amarela citrina, seus 
aromas remetem a violeta e flor de 
laranjeira. No paladar é fresco, com 
notas de pêssego, alperce e frutos 
tropicais.
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