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Portugal 

Alentejo - Albernoa 

Herdade da Malhadinha Nova 

2022 

Antão Vaz 

10 a 12ºC 

3 a 5 anos 

Marisco | Pratos de peixe | Saladas complexas 

Álcool: 12,6%          PH: 3,38  
Acidez: 4,58g/l          Açúcares totais 0,50g/l 

Sem estágio em barricas. 

Uvas colhidas manualmente em solo xistoso nas 
primeiras horas do dia. Após seleção e triagem, 
as uvas foram desengaçadas e suavemente 
prensadas. Fermentação em baixas temperaturas 
em cuba de inox. 

A Herdade da Malhadinha Nova tem por filosofia   
a menor intervenção possível nos vinhedos, tendo 
um viés orgânico no plantio e produção dos seus 
vinhos. 

O Antão Vaz da Malhadinha – Vinha da Peceguina 
2021, surge nesta edição com um perfil aromático 
muito limpo e cativante com notas de fruta de 
polpa branca e algum tropical. Na boca é um 
vinho fresco e bastante frutado, com uma 
estrutura média apoiada numa acidez marcada 
resultando num vinho elegante com um bom 
final. 
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