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95% Moscatel de Alexandría e 5% Merseguera  

10 a 12 graus 

4 anos 

Atum Selado | Comida Oriental 

Álcool: 13,77%          
Acidez: 6,05g/l        Açúcares Totais: <1,0g/l 

5 meses em ânforas de barro. 

Os vinhedos estão localizados no Vale de Villena e se 
encontram protegidos de norte a sul por cadeias 
montanhosas, expostos a brisa marítima. Os vinhedos de 
Moscatel de Alexandría estão localizados em solo arenoso, 
plantadas em pé franco, junto ao mar no Parque Natural de 
Las Lagunas de la Mata. Sua agricultura é biodinâmica.  

O vinho é elaborado com uvas moscatel de alexandría e 
merseguera. Vinhedos plantados em pé franco há mais de 50 
anos em solos muito arenosos e salinos. 

Colheita manual em pequenas caixas de plástico de 15 kg. 
Após uma rigorosa seleção na adega, as uvas são levemente 
desengaçadas e não são esmagadas. O mosto fermenta com 
as suas cascas em ânforas de barro. Após a fermentação, o 
vinho permanece em contato com as cascas nas ânforas de 
barro por um total de 5 meses, entre fermentação e 
envelhecimento. 

Cor âmbar intenso. Com aromas de mel de laranjeira, cera 
de abelha, frutas de caroço muito maduras, compota de 
laranja e um toque herbal. Na boca é fresco e encorpado, 
com um tanino pronunciado e presente, proveniente do 
contato com as cascas e da argila. É um vinho longo, com 
acidez equilibrada e uma notável salinidade. 
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