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Cabernet Franc  
 

16 a 18°C 

5 anos 

Assados | Pato |Lasanha | Risoto de cogumelos  

Queijos de pasta dura. 

 

Álcool: 12,72%    PH: 3,62 

Acidez: 4,30g/l    Açúcares Totais: 0,18g/l 

Sem estágio em barricas. 

 

O solo da região é plano com base de argila e um 

pouco pedegroso. As uvas são colhidas 

manualmente e seguem para a adega onde 

fermentam em temperatura controlada (26-28°C) 

É feito maceração e constante bombeamento para 

extraír aromas e taninos. O processo dura entre 8 

a 10 dias. O vinho envelhece em cubas de inox 

até a primavera seguinte para preservar seu 

caráter varieta. 

 

De coloração rubi profunda, seus aromas são 

muito característicos da casta. Notas herbáceas, 

frutos vermelhos e bagas. Paladar é envolvente e 

muito aveludado com boa estrutura. Seus taninos 

são elegantes e aportam complexidade ao 

paladar. O agradável final de boca é frutado e 

longo. 
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