
 

Vinho Branco Borgo Conventi Ribolla 

Gialla
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Itália 

Venezia Giulia IGT 

Borgo Conventi 

 

2019 

 

Ribolla Gialla 

 

10 a 12°C 

4 anos 

Espaguete ao Vôngole | Ostras | Mariscos  

Queijos pastosos 

 

Álcool: 12,86%       PH: 3,41 

Acidez: 4,76g/l       Açúcares Totais: 0,60g/l 

Sem estágio em barricas. 

 

O solo da região é plano com base de argila e um 

pouco pedegroso. Depois de colheita manual, as 

uvas são diretamente prensado sem maceração 

com as peles. Fermentação em aço inoxidável 

com temperatura controlada tanques por cerca de 

dez dias. O vinho estagia em aço inoxidável até a 

próxima primavera (cerca de 06 meses). 

 

A Ribolla Gialla é uma uva muito apreciada do 

Nordeste da Itália, muito comum na fronteira com 

a Eslovênia. Tem como característica acidez e 

mineralidade que a torna uma uva muito 

gastronômica. O Borgo Conventi Ribolla Gialla é 

de coloração amarelo palha, com aromas de 

frutas cítricas e florais. Seu paladar é fresco e 

com uma acidez vibrante, seguindo as mesmas 

características do nariz. Seu final de boca é 

fresco. 
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