IMPORTADORA DE EXCELENTES VINHOS

VINHO BRANCO
BORGONHA CHABLIS LE CLASSIQUE

Pais de Origem Franca

Regido Borgonha
Produtor Pascal Bouchard
Safra 2022

Castas Chardonnay

Temp. Servico 10a 120C

Guarda 8 a 10 anos

Harmonizacao Frutos do Mar | Peixes
Peixes ao molho | Aves.

Anédlises Alcool:12,66%
Acidez: 3,11 g/I AcUcares totais: 0,50 g/I
Barrica Sem estdgio em barricas. ﬁf
A
PASQAL BOUCH.\Il[?
Vinificagdo Apds a pressdo e a colocagdo, os mostros sao

CHABLIS

APPELLATION CHABLIS CONTROLE

fermentados em cubas de ago inoxidavel
termoreguladas. Apds a fermentagdo malolatica.
Envelhecimento por 6 a 8 meses, a fim de
proporcionar estrutura ao vinho, maciez e B oo TR

complexidade aromatica. ’ ‘

Notas de Prova Cor amarelo brilhante e com destaques verdes.
No nariz é expressivo e aberto, liberando
aromas de frutas (citricas) e notas de iodo que
d3o lugar a um acabamento mineral e uma Cod. 19852
estrutura harmoniosa.
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