
 

 

VINHO BRANCO CARTOLA
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Notas de Prova 
 

 
 
 

Portugal 

Arcos do Rei 

N.V. 

Mistura Castas Brancas Tradicionais Portuguesas 

8 a 10ºC 

Peixes | Entradas | Aperitivos 

Álcool: 13%         
Acidez: 4,72g/l      Açúcar Total: 1,80   

Consumir jovem 
 
Sem estágio em barricas. 

Vindima manual. Imediato desengace e 
esmagamento, prensagem a frio. A fermentação 
do mosto limpo ocorre em tanques de aço inox 
com temperatura bem controlada para ter melhor 
expressão aromática das castas. Depois estagia 
em Inox até o momento de engarrafamentos. 
Antes de engarrafado é submetido a estabilização 
por agentes minerais e filtração. 

De coloração citrina, é um vinho jovem de fruta 
viva. Alguma fruta branca com notas citrinas e 
tropicais. Na boca é macio, notas doces e frescas 
com acidez equilibrada e volume de prova.
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