
 

 

VINHO CAVA BRUT BRANCO QUERENA 
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Espanha 
 
D.O Cava- Requeña 

Caves Marevias 

90% Macabeo | 10% Chardonnay  

6° a 8ºC 

3 anos 

Tapas | Peixes Brancos | Cozinha Japonesa 

Álcool: 11,5%          PH: 0,00 
Acidez: 6,00g/l         Açúcares Totais: 7,60 g/l 

Não há passagem por barrica. 

As uvas provem de vinhedos localizados entre a 
costa marítica de Valência e as montanhas centrais 
da Espanha, numa altitude entre 550-750 metros. 
Após chegada na adega é feito uma leve 
prensagem onde só o mosto mais puro segue para 
a primeira fermentação em tanques de inox. O 
processo de espumantização é o champenoise, com 
a segunda fermentação ocorrendo na garrafa. O 
vinho estagia em garrafa 09 meses antes de ser 
lançado ao mercado.  

De coloração amarelo pálido com tons esverdados 
e um perlage muito delicado a Cava Querena 
possui um aroma de frutas cítricas e de caroço com 
delicado toque de brioche. 

Seu paladar é fresco, leve e com uma acidez bem 
balanceada. Final de prova é elegante e 
convidativo para outra taça. 
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