
 

 

VINHO TINTO DOLCETTO D’ALBA LE TERRE 
DOC 
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Notas de Prova 

 

Itália 

Piemonte 

Terre Del Barolo 

2022 

Dolcetto  

16° a 18ºC 

03 a 05 anos 

Risotos | Massas leves | Queijos pasta mole 

Álcool: 13,13%          PH: 4,92 
Acidez: 4,5g/l         Açúcares Totais: 0,14g/l 

Sem estágio em barricas.  

Solos com predominância de argila e um pouco de 
calcário. A colheita é manual nos primeiros dias de 
setembro. A fermentação ocorre entre 04 a 06 dias 
em temperatura controlada entre 26 a 28 graus com 
constante remontagem 

Vinho de coloração rubi, com aromas intensos de 
frutas vermelhas frescas, como cereja. Seu paladar é 
elegante, média estrutura, com uma acidez que o 
torna muito gastronômico.

 
Cód: 18463 


