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Notas de Prova 

 

Portugal 

Douro 

Real Companhia Velha 

2017 

Touriga Nacional |Touriga Franca 

Tinta Roriz | Tinta Barroca 

16 a 18ºC 

2 a 3 anos 

Massas com molhos de tomate 

Carnes brancas 

Álcool: 13%            PH: 3,55 

Acidez: 4,9g/l         Açúcares Totais: 0,4g/l 

Sem estágio em barricas. 

Fermentação alcoólica tradicional em tanques de 

aço inoxidável com temperatura controlada. 

Estes vinhos são produzidos no Douro, onde a 

Real Vinícola é grande proprietária de vinhas 

localizadas privilegiadamente. A marca Porca de 

Murça anuncia a ligação das mais modernas 

técnicas enológicas com as castas tradicionais do 

Douro. 

Um tinto jovem de atraente cor vermelho 

rubi com notas de frutos frescos e sugestões 

de cereja. Na prova, é complementa­ do por 

uma maciez que no final revela vigor graças 

a sua acidez equilibrada.

Prêmio              Wine Spectator: 90 pontos 

Cód. 13893 – 375 ml 

          11447 – 750 ml 

           

 


