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Notas de Prova 
 

Argentina 

Mendoza 

Bodega Estancia Mendoza 

2023 

60% Bonarda | 40% Malbec 

16 a 18ºC 

4 anos 

Carne cozida ou grelhada | Queijos fortes 

Álcool: 12,80%          
Acidez: 4,77g/l     Açúcares Totais: 2,44g/l 

Sem estágio em barricas. 

Uvas colhidas em março em cestos de 500g. 
Temperatura da fermentação é controlada entre 
28ºC. 

Este vinho é um corte das duas variedades mais 
plantadas na Argentina. Um vinho de cor rubi 
profunda com tons de rubi. Aroma de frutas 
vermelhas frutas silvestres e com um toque de 
violeta. No paladar apresenta uma entrada suave, 
boa estrutura, redondo, com um final agradável e 
longo. 
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