
 

VINHO TINTO FAUSTINO  
RIVERO ULECIA RESERVA
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Espanha 

D.O Utiel Requena 

Faustino Rivero   

2016 

Tempranillo | Bobal 

16 a 18°C 

Carnes | Guisados | Queijos Curados  

Álcool: 13,00%                
Acidez: 5,90g/L     Açúcares totais: 1,0g/L 

24 meses em barricas de carvalho francês e 
americano com tosta média. 

10 anos 

As uvas são recebidas na adega, passam pela mesa 
seletora e seguem para fermentação alcoólica 
controlada a temperatura entre 23 a 28°C com 
leveduras autóctones e selecionadas. Cada casta é 
vinificada separadamente.  

A Bodega Faustino Rivero é uma das mais antigas 
marcas de vinhos espanhóis. Fundada em 1899, a 
vinícola preserva até hoje administração da mesma 
família que a fundou.  

O Faustino Rivero Reserva é feito de vinhedos com 
mais de 30 anos e de baixo rendimento. Os 
vinhedos ficam a 700 metros de altitude sobre nível 
do mar em solos entre argilas, areias e limo.  

De coloração rubi, seus aromas são elegantes com 
notas de frutas maduras, ameixas negras e notas 
marcadas de tostado. Seu paladar é encorpado, 
redondo e muito agradável. Seu final de prova é 
harmonioso e bem integrado.

 

Cód. 11353 

https://grupomarquesdelatrio.com/en/wineries/bodegas-faustino-rivero-ulecia-winery/

