
 

 

VINHO BRANCO FAUSTINO RIVERO ULECIA 
MACABEO SEMIDULCE
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Espanha 

La Mancha 

Faustino Rivero 

2022 

Macabeo 

6 a 8°C 

Queijos leves | Carnes brancas 

Álcool: 10,92%                
Acidez Total: 4,49%   Açúcares totais: 24,20g/l 

Sem estágio em barrica 

Consumir jovem 

Os vinhedos são localizados entre 600 a 800 
metros de altitude em planície e um clima 
continental com 3.000 horas de exposição solar 
anual. As uvas são colhidas pela manhã e vão 
direto para a moderna adega da vinícola. A 
fermentação ocorre a baixa temperatura em 
tanques de aço inoxidável.  

A linha Faustino Rivero é caracterizada por 
produzir vinhos jovens e frescos de castas 
tradicionais espanholas e mundiais. 

A Macabeo (também conhecida com Víura) é uma 
casta muito plantada na Espanha. O vinho é de 
coloração amarelo palha e seus aromas são muito 
delicados com notas de maçã, banana, abacaxi e 
um toque flora. Na boca é fresco e muito 
saboroso, com agradáveis notas frutadas. Tem 
um final redondo e frutado, com uma doçura 
delicada.  
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