
 

VINHO BRANCO IGP SALENTO IL 

CASTELLANO 

País de Origem 

Região 

Produtor 

Safra 

Castas 

 

Temp. Serviço 

Guarda 

Harmonização  

Harmonização      

 

Análises  

 

 

Barrica 

 

  Vinificação 

 

 

    

  

 

Notas de Prova 

 

 

 

 

 

 

 

Itália 

Itália 

Puglia- Salento 

 

Fabio Cordella 

2020 

Chardonnay e uvas autóctones do território 

Salentino, como a Malvasia Branca 

12°C 

Consumir ainda jovem.is de metal 

 

Aperitivos | Pratos com peixe | Spaghetti a 

frutos do mar | Mariscos|...... 

........                                                                                                    

Álcool: 12,04%         

Acidez: 5,76g/l      Açúcares totais: 3.1g/l 

 

6 meses em tanques de aço com controle de  

temperatura para realçar notas aromáticas. 

 

As uvas são colidas de forma manual, no final do 

mês de setembro e levadas imediatamente para a 

adega, onde passam pela prensa pneumática, 

com uma rápida separação do mosto e das 

cascas. Depois disso o mosto fermenta em 

tanques de aço e à temperatura  constante de 

15°C. 

 

Cor amarelo palha com reflexos esverdeados. A 

parte aromática é dominada pela malvasia 

branca, sendo muito fresco, com notas de flores 

brancas, frutos tropicais. No paladar a chardonnay 

lhe dá médio corpo, que combinado com a parte 

de fruta da malvasia branca, torna um paladar 

muito saboroso. Seu final é fresco e com boa 

acidez.

         

 

Cód. 11379 


