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Chile 

Valle do Maipo 

Viña Indómita 

2020 

Merlot 

15°C 

8 anos 

Risoto | Pizzas | Ravióli | Nhoque  
Cogumelos | Lentilhas | Queijos maduros 
Costelas de porco | Fettuccini | Peru | Frango 

Álcool: 13,50%           PH: 3,65 
Acidez: 3,35g/l          Açúcares totais: 3,96g/l 

13 meses em barrica de carvalho sendo 85% 
francês e 15% americano. 

Clássica fermentação alcoólica em tanques de aço 
inoxidável a 28° - 30°C. O processo de maceração 
pós-fermentativa realizou-se durante 4 semanas. 
Fermentação malolática natural. 

Cor rubi intensa. Possui aromas de ameixa seca, 
cereja seca e figos. Tem seu lado herbal muito 
delicado, frutas maduras e frutas vermelhas. No 
paladar é rico em sabores, possui notas de frutas 
compotadas e notas secundárias como baunilha, 
especiais do estágio em barricas de carvalho. 
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