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Notas de Prova 
 

Argentina 

Mendoza – Valle de Uco 

Bodega Estancia Mendoza 

2019 

Cabernet Sauvignon 

15 a 17ºC 

5 anos 

Carnes vermelhas | Massas | Queijos meia cura 

Álcool: 13,00%              
Acidez: 5,60g/l          Açúcares Totais: 2,77g/l 

6 meses em barrica de carvalho francês. 

Fermentação alcoólica com leveduras 
selecionadas a uma temperatura controlada 
entre 25°C. 

Fermentação malolática natural. A estabilidade 
tartárica é realizada por arrefecimento do vinho 
a -4ºC durante 4 ou 5 dias.  

Um vinho de cor vermelho intenso com reflexos 
violeta. Aroma de frutas vermelhas, ameixas e 
framboesas. No paladar apresenta corpo 
excelente, frescor e taninos agradáveis. 
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