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Argentina 

Mendoza – Valle de Uco 

Bodega Estancia Mendoza 

2016 

Malbec 

16 a 18ºC 

8-10 anos 

Carnes | Massas | Queijos  

Álcool: 13,0%          PH: 3,5 

Acidez: 5,85g/l          Açúcares Totais: 3,92g/l 

Estágio de 14 meses em barricas de carvalho 

francês.  

Estágio em garrafa por 12 meses com 

temperatura controlada. 

Maceração a frio por 6 dias. Maceração pré-

fermentativa a 26 graus por 20 dias com 

remontagens diárias. Maceração pós-

fermentativa por 8 dias. Fermentação malolática 

em tanques. 

O vinho Los Helechos expressa toda a paixão da 

Bodega Estancia Mendoza pela uva malbec. Este 

vinho é uma mescla de 3 sub terroirs do Valle de 

Uco, região nobre de Mendoza. Com uvas 

provenientes das sub regiões de El peral, La 

consula e Gualtallary temos uma grande 

complexidade de aromas, como floral e frutas 

negras, mas sem perder o frescor, o que torna o 

vinho muito gastronômico. 

 

James Suckling: 92 pontos 
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