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Prêmio                 

Portugal 

Douro 

Real Companhia Velha 

2016 

Touriga Nacional | Touriga Franca | Tinta Roriz  

16 a 18º C 

8 a 10 anos 

Carnes grelhas | Bacalhau frito 

Carnes de caça | Queijos fortes. 

Álcool: 13,5%            PH: 3,65 

Acidez: 4,36g/l            Açúcares Totais: 0,60g/l 

12 meses em barrica de carvalho francês. 

A maioria das uvas deste vinho provém de vinhas 

velhas da Quinta das Carvalhas, icónica 

propriedade do Douro. As uvas são colhidas 

manualmente e levadas para adega onde é feita 

rigorosa seleção. Após seleção as uvas fazem 

fermentação alcoólica tradicional separadamente e 

depois é feito o lote para envelhecimento em 

carvalho francês majoritariamente de primeiro 

uso. 

Vinho de coloração rubi intensa. Aromas de frutas 

frescas vermelhas harmoniosamente integradas 

com as notas de baunilha provenientes do estágio 

em barricas. No paladar é estruturado, com fruta 

muito presente e taninos muito polidos. Final de 

prova é longo e agradável. 

 

James Suckling: 92 pontos 

 

Cód. 11450 


