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Espanha 

La Mancha 

Faustino Rivero 

2019 

Bobal 

6 a 8°C 

Aperitivo | Frutos do mar | Salmão 

Massas | Carnes leves  

Álcool: 12,5%        

Acidez: 5,66g/l               Açúcares totais:0,70g/l 

Consumir jovem 

Sem estágio em barrica 

Os vinhedos são localizados entre 600 a 800 

metros de altitude em planície e um clima 

continental com 3.000 horas de exposição solar 

anual. As uvas são colhidas pela manhã e vão 

direto para a moderna adega da vinícola. É feito 

maceração de 10 horas para extrair todos os 

aromas da casca e depois o mosto segue para 

tanques de inox onde fermenta com leveduras 

selecionadas. O vinho é engarrafado um a dois 

meses após fermentação.  

A linha Faustino Rivero é caracterizada por 

produzir vinhos jovens e frescos de castas 

tradicionais espanholas e também mundiais. Esse 

rosé é feito da casta Bobal, a terceira casta mais 

plantada na Espanha. Sua coloração é rosa 

pálido. Com aromas de frutas vermelhas e frutas 

de bosque. Seu paladar é leve, fresco e frutado. 

Um ótimo vinho para pratos leves ou mesmo para 

um bate papo.
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