
 

 

VINHO TINTO VARIETAL FAUSTINO RIVERO 

UCLECIA CABERNET SAUVIGNON
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Notas de Prova 

 

 

Espanha 

La Mancha 

Faustino Rivero 

2019 

Cabernet Sauvignon 

14 a 16°C 

Carnes grelhadas | Queijos fortes 

Álcool: 14,02%                

Acidez: 4,94g/l           Açúcares totais: 4,10g/l 

Sem estágio em barricas 

3 anos 

Os vinhedos são localizados entre 600 a 800 

metros de altitude em planície e um clima 

continental com 3.000 horas de exposição solar 

anual. As uvas são colhidas pela manhã e vão 

direto para a moderna adega da vinícola. 

Fermentado a temperaturas de 23-28ºC com 

remontagens diárias para extrair aromas e cor. 

Assim que a fermentação terminar alcoólico, o 

vinho sofre fermentação malolática e é mantido 

com o movimento das borras para obter 

redondeza em boca. 

A linha Faustino Rivero é caracterizada por 

produzir vinhos jovens e frescos de castas 

tradicionais espanholas e também mundiais. É 

um vinho de cor granada intenso, com aromas 

de frutas vermelhas e de bosque. Tem bom 

volume de boca, com notas picantes e taninos 

aveludados.  É fresco e sedoso. Seu final é 

persistente e agradável. 
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