
 

 

LAMBRUSCO MONTECCHIO AMABILE ROSSO

País de Origem 

Região 

Produtor 

Safra 

Castas 

Temp. Serviço 

Guarda 

 

Harmonização 

 

Análises 

 

Barrica 

Vinificação 

 

 

 

Notas de Prova 

 

 

 

 

 

Itália 

Emilia Romagna 

Bosco Malera 

N. V. 

Lambrusco 

7 a 9ºC 

Deve ser consumido em sua juventude 

Tempo máximo 2 anos 

Aperitivo | Queijos | Peixes 

 
 
Álcool: 8,5%               PH: 3.4 

Acidez: 5,9g/l             Açúcares totais: 3,6g/l 

Sem estágio em barricas. 

 

Obtido através de uma breve maceração a uma 

temperatura controlada em presença do mosto e 

gaseificação por fermentação natural pelo 

método Charmat. 

 
Coloração vermelho brilhante e intenso. Aroma 

fresco e frutado. Sabor doce, fresco e harmônico. 

 

Cód. 18445 


