
 

 

 

LICOR DE GINGINHA NATURAL

País de Origem 

Produtor 

Composição 
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Notas de Prova 

 

 

Portugal 

Neto Costa 

Destilado de Ginja | Infusão de Ginja 

Caramelo | Ácido cítrico | Crocante 

16 a 20°C 

Pode ser consumido ou guardado 

Aperitivos | Acompanhando café 

Álcool: 22%               

O licor de Ginginha Natural é produzido a partir 

da transformação dos seus ingredientes naturais, 

utilizando os métodos tradicionais de infusão, 

maceração e destilação. Esse licor é fruto de uma 

cuidadosa seleção de ervas, plantas e sementes. 

Este licor “vem com elas”, expressão típica em 

Portugal para dizer que os frutos estão dentro da 

garrafa. 

Com aspecto límpido, apresenta uma cor 

castanha amarelada e um aroma aguçante de 

ginja e especiarias. Na boca é uma ginja doce e 

alcoolizada. 
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