
 

 

VINHO MALHADINHA TINTO           
DOUBLE MAGNUM 3L
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Alentejo | Albernôa 

Herdade da Malhadinha Nova 

2020 

Alicante Bouschet 30%, Aragonez 20%, Tinta 
Miúda 15%, Touriga Nacional 15%, Syrah 10%, 
Cabernet Sauvignon 10% 

16 a 18ºC 

Acima de 10 anos 

Carne vermelha | Queijos | Enchidos 

Álcool: 13,16%        PH: 3,54 
Acidez: 5,90g/l          Açúcares Totais:0,70g/l 

Estágio de 15 meses em barricas novas de 
carvalho francês. 

Uvas colhidas manualmente em solo xistoso e 
criteriosamente selecionadas na mesa de escolha. 
A fermentação ocorreu em lagar a temperatura 
controlada com várias pisas durante todo o 
processo.  

 
A Herdade da Malhadinha Nova tem por filosofia 
a menor intervenção possível nos vinhedos, tendo 
um viés orgânico no plantio e produção dos seus 
vinhos. 

Um vinho que exibe grande complexibilidade 
aromática com frutas negras e vermelhas 
maduras, notas de barrica e especiarias. Na boca 
é cheio e redondo, de grande estrutura, com 
taninos sedosos e um grande frescor. Final de 
boca muito longo e com bom potencial de guarda. 
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