
  

 

VINHO TINTO MARIAS DA MALHADINHA
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Portugal 

Alentejo / Albernôa 

Malhadinha Nova 

2019 

Alicante Bouschet | Trincadeira Preta | Touriga 
Nacional | Tinta Caiada | Castelão 

16° a 18°C 

Carnes Vermelhas 

Álcool: 15%          Ph: 3,52 
Acidez: 6,0g/l        Açúcares totais: 1,7g/l 

16 meses em barricas novas de carvalho francês. 

Uvas colhidas manualmente para caixas de 12Kg 
e criteriosamente selecionadas na mesa de 
escolha. A fermentação ocorreu em lagar a 
temperatura controlada com várias pisas 
durante o todo o processo. Estágio de 16 meses 
em barricas novas de carvalho francês. 

A edição de 2019 do Marias da Malhadinha Tinto 
tem como base as Vinhas Velhas de Vale 
Travessos plantadas em 1949. De cor rubi 
concentrada, nariz complexo com notas de fruta 
vermelha e silvestre, um toque vegetal e 
especiado do estágio de barrica de grande 
qualidade. Cheio e denso na boca, com tanino 
presente, mas fino e um final elegante e muito 
longo, um Marias para a mesa e para a cave. 

 

750ml - Cód. 12704 
1,5L - Cód. 12695 

 

 

 


