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Espanha 

Rioja 

Marqués Del Atrio  

2021 

Garnacha 

6 a 10°C 

Peixe fresco ou frito | Marisco  

Carnes magras | Massas 

Álcool: 12,52%            

Acidez: 5,80g/l          Açúcares totais: <1,00 g/l 

Sem estágio em barricas. 

Consumir jovem 

Os vinhedos estão localizados em Mendávia, 

entre 300 e 600 metros de altitude e possuem 

baixa produção por hectare, o que permite 

sempre termos uma fruta de ótima concentração 

e maturação. 

As uvas são colhidas manualmente e 

parcialmente desengaçadas. O esmagamento 

das uvas é parcial seguido de uma curta 

maceração a uma temperatura entre 8 e 10º C. 

Delicada cor de pêssego pálido. Aromas frescos 

de frutas vermelhas, florais e toranja. Paladar é 

de sabor intenso, com ótima acidez e as 

mesmas notas apresentadas no aroma. Seu final 

é leve e refrescante. 
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