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Chile 

Valle Del Maipo- parte costeira 

Viña Indomita 

2019 

Cabernet Sauvignon 

17ºC 

08 anos 

10 meses em barricas de carvalho francês 

Carnes grelhadas | Massas | Queijos  | Risotos 

Álcool: 13,8%         PH: 3.48g/l 

Acidez: 3.57g/l       Açúcares totais: 3.96g/l 

Este Cabernet Sauvignon provém do Valle del Maipo 

costero, região que sofre muita influência marítima, o 

que permite uma amplitude térmica ideal para 

perfeito amadurecimento desta ótima casta. A 

colheita é sempre feita nas primeiras horas do dia e 

as uvas são encaminhadas rapidamente para a adega 

para garantir a melhor sanidade possível. Ao chegar 

passam pela mesa seletora e seguem para a 

fermentação tradicional a 28-29 ° C com remontagens 

e prolongamentos periódicos de acordo com a 

degustação. Maceração pós fermentativa de 4-7 dias 

e posterior estágio em barricas de carvalho francês. 

A Indomita é uma das poucas vinícolas chilenas com 

certificado de sustentabilidade. Todo o processo da 

vinícola é feito com a menor intervenção possível e 

com máximo respeito a natureza. A linha Natura 

surge com a proposta de exaltar a pureza do terroir 

chileno, sempre produzindo vinhos de alta qualidade. 

Vinho de coloração rubi profunda, com intensos 

aromas de frutas vermelhas maduras, especiarias e 

notas de fumo, provenientes do estágio em barricas 

de carvalho francês. No paladar é intenso, encorpado 

e com perfeita harmoniza entre taninos e frutas. 

Notas de cassis, especiadas e um leve toque de 

mentol. Seu final é longo e deixa uma sensação 

agradável e persistente. 
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