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Chile 

Valle De Casablanca 

Viña Indomita 

2021 

Chardonnay 

12ºC 

 5 anos 

 

6 meses  barricas de carvalho francês 

 

Aperitivo | Pescados e Marítmos  

 

Álcool: 13,5%                PH: 3,25 

Acidez: 3,9g/l              Açúcares totais: 3,2g/l 

O Valle de Casablanca é um dos melhores terroirs do 

Chile para plantio da Chardonnay, pois seu clima é frio e 

com forte influência do Oceano Pacífico. A colheita é 

sempre feita nas primeiras horas do dia 100% 

manualmente. As uvas são encaminhadas rapidamente 

para a adega para garantir a melhor sanidade possível. É 

feita maceração fria com as peles por 12 horas. A 

fermentação decorreu em cubas de aço inox por 14 a 16 

dias a uma temperatura entre 16-18 C para posterior 

estágio em barricas de carvalho francês. 

A Indomita é uma das poucas vinícolas chilenas com 

certificado de sustentabilidade. Todo o processo da 

vinícola é feito com a menor intervenção possível e com 

máximo respeito a natureza. A linha Natura surge com a 

proposta de exaltar a pureza do terroir chileno, sempre 

produzindo vinhos de alta qualidade. 

Este Chardonnay possui uma coloração amarelo palha 

brilhante, apresentando nos aromas  complexidade que  vão 

desde a fruta mediterrânica à manteiga suave e pão acabado 

de cozer. Madeira tostada e notas minerais destacam-se 

nesta harmonia fresca. Jovem e vibrante, saboroso, amplo e 

equilibrado, este vinho é um grande exemplar de um 

Chardonnay do Valle de Casablanca. 
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