
 

 

VINHO TINTO NEGROAMARO 

DUCA DELLA ROCCA PUGLIA IGT

País de Origem 

Região 

Produtor 

Safra 

Castas 

Temp. Serviço 

Guarda 

Harmonização 

 

Análises 

 

Barrica 

Vinificação 

 

 

 

 

Notas de Prova 

 

 

 

 

 

 

Itália 

Puglia 

Contri 

2018 

Negroamaro 

14 a 16ºC 

5 anos 

Salame | Sopas de Legumes 

Carnes vermelhas | Queijos frescos 

Álcool: 12,5%              PH: 3,51 

Acidez: 5,15g/l            Açúcares totais: 7,6g/l 

Sem estágio em barricas. 

Prensagem e maceração para extrair a cor e os 

taninos macios. Fermentação com temperatura 

controlada em tanques de aço. O vinho repousa e 

refina exclusivamente em aço por um curto 

período antes do engarrafamento. 

Apresenta cor vermelho rubi intenso. 

Aroma com notas de frutos vermelhos como 

cereja, frutas pretas como ameixa e toque de 

alcaçuz. 

Na boca tem bom corpo, intensidade e agradável 

final de boca. 
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