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Chile 

Valle do Maipo 

Viña Indómita 

2021 

Carmenère 

17ºC 

4 anos 

Risotos | Carnes 

Cozinha étnica (chinesa, tailandesa e árabe). 

Álcool: 13,60%              PH: 3.55 

Acidez: 3,22g/l          Açúcares totais: 3,49g/l 

Sem estágio em barricas. 

Vinho elaborado com uvas selecionadas, colhidas 

manualmente de vinhedos próprios do Valle do 

Maipo. 

Fermentação alcoólica tradicional em tanques de 

aço inoxidável com temperatura controlada. 

Coloração vermelho intenso, quase negro. Seus 

aromas lembram frutas silvestres, trufas, 

pimenta, páprica e cravo. Possui a típica 

personalidade picante e herbácea do Carmenère. 

Na boca é macio com paladar persistente, muito 

elegante e com agradável final. 
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