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Chile 

Valle do Casablanca 

Viña Indómita 

2021 

Chardonnay 

12ºC 

3 anos 

Pratos de peixe | Como aperitivo | Frutos do mar 

Álcool: 13,40%              PH: 3,45 

Acidez: 4,27g/l              Açúcares totais: 2,94g/l 

Sem estágio em barricas. 

 

Vinho elaborado com uvas selecionadas, colhidas 

manualmente de vinhedos próprios do Valle do 

Casablanca. Fermentação alcoólica tradicional 

em tanques de aço inoxidável com temperatura 

controlada. 

Coloração dourada com destaques verdes. 

Seu aroma lembra furtas tropicais e perfume de 

frutas mediterrâneas (pêra, melão, tangerina e 

pêssego). Na boca é jovem, fresco e suave com 

mistura interessante de sabores e texturas.
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