
 

 

VINHO BRANCO 
POLERO SAUVIGNON BLANC
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Chile 

Vale Central 

Viña Indómita 

2023 

Sauvignon Blanc | Semillon 

12ºC 

Consumir jovem 

Ostras | Marisco | Peixe 

Álcool: 12,30%         PH: 3,40 
Acidez: 5,11g/l         Açúcares totais: 1,84g/l 

Sem estágio em barricas. 

Após uma rigorosa seleção das uvas, a 
fermentação acontece em tanques de aço 
inoxidável com temperatura controlada. 

Com coloração amarela e nuances esverdeadas. 
Possui aroma cítrico muito intenso e expressivo 
com um toque exuberante de frutas, pimenta e 
flores brancas. É muito equilibrado na acidez, 
com personalidade e toques minerais e 
herbáceos. Final muito refrescante. 
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