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Portugal 

Alentejo- Reguengos de Monsaraz 

Monte dos Perdigões 

2016 

Syrah e Petit Verdot 

 

16ºC a 18ºC 

Carnes de Caça/ Bife de Chorizo  

 

Álcool: 15,30%          PH: 3,57 

Acidez: 5,40g/l         Açúcares totais: 0,50g/l 

Estágio de 15 meses em barricas novas de 

carvalho francês Allier, de grão fino e tosta 

média, seguido de 36 meses em garrafa. 

 

As uvas ficam todas localizadas na icônica 

propriedade do Monte dos Perdigões. Toda 

colheita é feita de forma manual. A 

fermentação alcoólica é feita em tanques de 

inox com temperatura controlada. Depois é 

feito fermentação malolática em balseiros de 

carvalho francês, seguido de estágio por 12 

meses. 

 

O projeto do Poliphonia Signature nasceu com 

o propósito de expressar a paixão que a 

vinícola tem pelo terroir Alentejano. Vinho de 

cor granada, opaco e concentrado. Seu aroma 

é muito intenso com notas florais, de cassis e 

compota. O paladar é rico em fruta com 

taninos muito elegantes, aliados ao toque da 

tosta da madeira. É um vinho vai evoluindo 

conforme a prova. Recomenda-se decantar por 

pelo menos 30 minutos.
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