
 

 

VINHO PRIMITIVO DI SALENTO IGP 
RONALDINHO ONE
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Itália 
 
Puglia - Salento 

Fabio Cordella 
 
2017 

Primitivo 
 
16 a 18°C 

10 anos 
 
Churrasco | Assados | Queijos temperados 

Álcool: 14,35%         
Acidez: 6,86g/l      Açúcares totais: 6.8g/l 

24 meses em barris de carvalho. 

Para este icônico Primitivo, são colhidas 
manualmente as melhores uvas de Primitivo, de 
vinhas velhas, geralmente no mês de agosto. As 
uvas são prensadas e o mosto permanece em 
contato com a película entre 6 a 8 dias, afim de 
acentuar o perfume e estrutura do vinho. Após 
isso o enólogo elege os melhores vinhos para 
estágio em barricas de carvalho. 
 
O projeto Wine of Champions surgiu de um sonho de 
Fábio Cordella, ex-jogador de futebol, em montar a 
seleção de craques mundiais com icônicos vinhos que 
remetem as características de cada jogador. O Primitivo 
Ronaldinho se assemelha ao craque em toda sua magia 
e explosão de sabores, capaz de encantar os grandes 
fãs de vinho e futebol. De cor rubi intensa, seus aromas 
remetem a frutos silvestres maduros e especiarias. O 
paladar é intenso e sedoso, com toques de fruta 
compotada e aromas derivados do estágio em barricas 
de carvalho. Seu final é longo e muito persistente. 
Recomenda-se decantá-lo 30 minutos antes de servir.
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