
  

 

VINHO TINTO QUINTA DE 
CIDRÔ PINOT NOIR
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Vinificação 

 

 
 
 

Notas de Prova 
 

Portugal 

Douro 

Real Companhia Velha 

2018 

Pinot Noir 

17 a 18ºC 

15 anos 

Terrines | Peixes grelhados | Arroz de pato 
Patês | Carnes vermelhas grelhadas 

Álcool: 13,60%              PH: 3,6 
Acidez: 4,42g/L         Açúcares totais: 0,6g/L 

Envelhecido durante 12 meses em pequenas 
barricas de carvalho francês.  

Para extrair ao máximo as características, e 
também pelo fato de ser uma casta delgada, o 
vinho foi fermentado sob condições modernas de 
maceração a frio pré-fermentativa e a seguir 
maceração normal de curto prazo e com controle 
de temperatura. 

O Quinta de Cidrô Pinot Noir é fruto de um projeto 
pioneiro desenvolvido pela Real Companhia 
Velha, que foi plantar algumas castas de 
reconhecimento internacional em um terroir 
duriense diferente que é a Quinta de Cidrô. A 
quinta é uma planície a 700 metros de altitude e 
com clima mais fresco do que as quintas a beira 
rio, o que permite o plantio da Pinot Noir. 
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