
 

 

VINHO QUINTA DOS ACIPRESTES 
BRANCO    
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Notas de Provas 

 
 

 

 

Portugal 

Douro  

Real Companhia Velha 

2022 

Rabigato | Viosinho | Arinto  

10°C a 12°C 

05 anos 

Peixes Grelhados | Mariscos | Queijos pastosos 

Álcool: 13,00%     PH: 3,18 
Acidez: 6,4g/l       Açúcares totais: 0,6g/l 

3 meses em barricas de carvalho de segundo uso e 6 
meses em cubas de inox. 

A Quinta dos Aciprestes é uma das mais emblemáticas 
Quintas durienses. Localizada a beira rio, possui o 
típico terroir duriense.  

As uvas são colhidas manualmente e transportadas 
para a adega em caixas de 40kg. Depois de passarem 
por um processo de seleção manual, os cachos são 
separados dos talos, e as uvas são prensadas em uma 
prensa pneumática. Após um período de decantação 
de 24 horas, segue-se a fermentação alcoólica do 
mosto em tanques de aço inoxidável a uma 
temperatura de 14-16ºC.  

Este vinho é feito através da única parcela de vinhas de 
uva branca na Quinta dos Aciprestes. Feito com base da 
uva Rabigato é um vinho muito equilibrado, no qual se 
destacam notas cítricas e vegetais, revelando 
complexidade e vivacidade.  

Na degustação, apresenta uma estrutura e volume 
notáveis, com uma textura agradável e uma acidez 
equilibrada, além de um final longo e refrescante.
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