
 

 

VINHO TINTO SANGIOVESE RUBICONE 
MONTECCHIO IGT 
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Itália 

Emilia Romagna – Distrito de Rubicone 

Bosco Malera 

2021 

Sangiovese 

18 a 20ºC 

Até 3 anos 

Massa | Carne grelhada e cozida 

Álcool: 11,75%                  
Acidez: 4,62 g/l           Açucares Totais: 2,40 g/l 

Sem estágio em barricas. 

Vinificação tradicional em tanques de aço 
inoxidável a temperatura controlada. 

Este vinho possui uma cor vermelho rubi com 
traços violetas. No aroma é frutado com leve 
toque floral. Na boca possui boa acidez e 
estrutura de corpo mediana. Final de boca frutado 
e agradável.  
  
 

 

Cód. 18450 
 


