
 

 

VINHO BRANCO VERMENTINO DOGA DELLE 
CLAVULE IGT 
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Itália 

Toscana - Maremma 

Doga Delle Clavule 

2022 

Vermentino 

10 a 12ºC 

2 anos 

Carnes brancas | Mariscos 
Peixe assado | Como aperitivo 

Álcool: 12,29%           
Acidez: 3,94g/l       Açúcares Totais: 0,80g/l 

Sem estágio em barricas. 

As uvas são colhidas manualmente e depois vão 
para a adega seguir processo tradicional para 
vinhos brancos. Após fermentação, o vinho 
estagia 3 meses em tanques de aço inoxidável. 

De cor amarelo palha. Aroma refinado, com flores 
e notas de pêssego amarelo selvagens. 

Na boca delicado, agradavelmente saboroso, e 
com boa estrutura. 

 Cód. 25585 


