
 

 

VINHO BRANCO GRANDJÓ DOC
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Notas de Prova 

 

Portugal 

Douro 

Real Companhia Velha 

2017 

Malvasia Fina | Gouveio | Moscatel | Cerceal 

8 a 10ºC 

2 a 3 anos 

Peixes | Carnes brancas | Saladas 

Álcool: 13%               PH: 3,09  

Acidez: 5,78g/l          Açúcares totais: 3,6g/l 

Sem estágio em barricas de carvalho.  

As uvas são prensadas numa prensa pneumática 

e segue-se a fermentação em cubas de inox com 

controle de temperatura. Os açúcares residuais 

mantem-se por meio de um processo natural ao 

baixar a temperatura, interrompendo a 

fermentação. O vinho depois estagia em cubas de 

inox até ao engarrafamento.  

O Grandjó possui uma bela cor citrina. Muito 

complexo e com grande intensidade aromática. 

Sugestões de aromas florais e de frutos brancos 

caracterizam este vinho, algo encorpado e com 

uma excelente acidez. Na prova realçam-se 

sabores de pêssego e melão. 
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