
 

 

INDÓMITA VARIETAL CHARDONNAY 
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Chile 

Vale Central 

Viña Indómita 

2019 

85% Chardonnay | 15% Sauvignon Blanc   

12ºC 

1 ano 

Aperitivo | Frutos do mar | Carnes brancas 

Álcool: 13%           PH: 3,36 

Acidez: 5,7g/l        Açúcares Residuais: 2,5 g/l 

Sem estágio em barricas. 

Fermentação alcoólica em tanques de aço 

inoxidável com temperatura controlada.  

Possui uma cor amarelo-dourado com tons em 

verde. Aroma de frutas tropicais com toques sutis 

de tangerina e nectarina. Na boca é muito fresco, 

com uma profunda acidez que nos leva a um final 

agradável e frutado. 

 

 

 

 

Cód. 21605 – 375ml 

        21771 - 750ml 

 

 

 

 

 


