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Portugal 

Alentejo | Albernôa 

Herdade da Malhadinha Nova 

2022 

52% Arinto | 24% Viognier  
19% Alvarinho | 5% Chardonnay 

12º C 

6 a 8 anos 

Peixe | Marisco | Pato | Porco preto 

Álcool: 14,90%         PH: 3,54 
Acidez: 5,08 g/l        Açúcares Totais: 0,70 g/l  

Estágio de 9 meses em barricas de carvalho 
francês na presença das borras finas. 

Uvas colhidas manualmente em solo xistoso nas 
primeiras horas do dia. Após seleção e triagem, 
as uvas foram desengaçadas e suavemente 
prensadas.  

A Herdade da Malhadinha Nova tem por filosofia 
a menor intervenção possível nos vinhedos, tendo 
um viés orgânico no plantio e produção dos seus 
vinhos. Um vinho que revela grande intensidade 
e complexidade aromática com notas de fruta de 
polpa branca e floral envolvidas pelas notas da 
barrica. Na boca é muito equilibrado, bom 
volume, mas fresco e elegante. Muito persistente. 
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