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Chile 

Valle do Casablanca 

Viña Indómita 

2018 

Sauvignon Blanc 

8 a 10ºC 

3 anos 

Ceviches | Salmão | Saladas 

Frutos do mar frescos 

Álcool: 12,90%                PH: 3,15 

Acidez: 6,46g/l           Açúcares totais: 2,44g/l 

Sem estágio em barricas. 

Vinho elaborado com uvas selecionadas, colhidas 

manualmente de vinhedos próprios do Valle do 

Casablanca. Fermentação alcoólica tradicional em 

tanques de aço inoxidável com temperatura 

controlada. 

Coloração amarela com nuances verde brilhante. 

Seu aroma revela seu caráter típico de ervas com 

flores brancas, limão, abacaxi e pêssego. 

Paladar fresco e intenso. 
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