
 

VINHO ROSÉ NEGROAMARO IGP SALENTO IL 

CASTELLANO 

País de Origem 

Região 

Produtor 

Safra 

Castas 

 

Temp. Serviço 

Guarda 

 

Harmonização 

 

Análises 

 

 

Barrica 

 

   

Vinificação 

 

 

    

  

 

 

 

 

Notas de Prova 

 

 

 

 

 

Itália 

 

Puglia- Salento 

Fabio Cordella 

 

2020 

Negroamaro 

 

12 °C 

 

Consumir ainda jovem de metal 

 

Carnes brancas | Massas com molho fresco | 

Pizzas 

........                                                                                                      

Álcool: 12%         

Acidez: 5,87g/l      Açúcares totais: 3.4g/l 

 

Cerca de 3 meses em tanques de aço que ajudam 

a realçar os aromas e perfumes deste vinho. 

 

As uvas de negroamaro são colhidas no final de 

setembro, começo de outubro de forma manual e 

logo pela início da manhã. Depois de passagem 

pela mesa seletora, seguem direto para a prensa. 

As cascas são deixadas com o mosto das uvas por 

6 a 7 horas, o tempo ideal para obter a cor rosa 

perfeita do produto final.  

 

De coloração rosada com tons de salmão, seus 

aroma são frescos e limpo. Destacam-se as notas 

de rosas, aromas de frutas vermelhas. No paladar 

o vinho é seco, equilibrado e com bom corpo. Seu 

final é delicado e refrescante.
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