
 

 

VINHO TINTO FAUSTINO RIVERO ULECIA 

MERLOT
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Espanha 

La Mancha 

Faustino Rivero 

2019 

Merlot 

14 a 16°C 

Acompanhamento de carnes vermelhas 

Leguminosas | Nozes | Queijos 

Álcool: 13,58%                

Acidez: 4,49%          Açúcares totais: 0,9g/l 

Sem estágio em barricas. 

3 anos 

Os vinhedos são localizados entre 600 a 800 metros de 

altitude em planície e um clima continental com 3.000 

horas de exposição solar anual. As uvas são colhidas 

pela manhã e vão direto para a moderna adega da 

vinícola. Fermentado a temperaturas de 23-28ºC com 

remontagens diárias para extrair aromas e cor. Assim 

que a fermentação terminar alcoólico, o vinho sofre 

fermentação malolática e é mantido com o movimento 

das borras para obter redondeza em boca. 

 

De coloração rubi, seu aroma é intenso e floral com 

suaves notas picantes e toques de alcaçuz. 

Na Boca é frutado com notas fruta maduras, como 

amoras e morangos. Taninos nobre e maduro, final 

longo. 

 

Cód. 11329 

 


