
 

 

VINHO TINTO TAPADA DO FIDALGO 

País de Origem 

Região 

Produtor 

Safra 

Castas 

Temp. Serviço 

Harmonização 

 

Análises 

 

Vinificação 

 

 

 

 

 

Notas de Prova 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Portugal 

Alentejo- Reguengos de Monsaraz 

Monte dos Perdigões 

2019 

Aragonez | Trincadeira 

16 a 18°C 

Carnes grelhadas | Massas com molho vermelho 

Queijos meia cura 

Álcool: 14%               PH: 3,86 

Acidez: 5,3g/l            Açúcares totais: < 5g/l 

As uvas ficam todas localizadas na icônica 

propriedade do Monte dos Perdigões. Toda 

colheita é feita de forma manual. O processo de 

fermentação é feito em tanques de aço 

inoxidável com temperatura controlada. O vinho 

faz estágio em garrafa antes de sair ao mercado. 

Vinho de cor granada possui um aroma intenso, 

focado nos frutos vermelhos maduros, negros e 

com algumas nuances florais. Na boca, é 

sedoso, maduro e redondo. Possui boa 

estrutura, com final muito frutado e atrativo. É 

uma das marcas mais apreciadas do Alentejo. 
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